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XOAKERS

Le XOakers sono sfere di legno create per rinnovare |'apporto legnoso di una barrique neutra. Permettono
I'associazione di tostature e provenienze diverse del legno di rovere, all'interno di una stessa barrique.

XOakers di rovere francese, tostatura Media

Le XOakers di rovere francese a tostatura Media conferiscono corposita in bocca, aumentando la
concentrazione zuccherina del vino. Al naso, emergono una complessita e una varieta aromatica
eccezionali.

XOakers di rovere francese, tostatura Media+

Le XOakers di rovere francese a tostatura Media+ innalzano il potenziale fruttato del vino, rinforzandone
la lunghezza aromatica in bocca. Al naso, dominano invece gli aromi tostati e golosi, con sfumature
lievemente affumicate.

XOakers di rovere americano, tostatura Media

Le XOakers di rovere americano a tostatura Media dirigono i vini invecchiati in barrique verso una
struttura avvolgente e accenti fruttati che resistono in bocca. Al naso, la gamma aromatica tipica della
rovere americana € incentrata sulla frutta, il cocco e aromi di pasticceria.

XOakers di rovere americano, tostatura Media+
Le XOakers di rovere americano a tostatura Media+ permettono di ottenere vini ampi e freschezza in
bocca. Al naso, dominano gli accenti fruttati, insieme ad aromi tostati e golosi.

Profilo aromatico:

HENE
5l : AMERICAN
Searecectd OAK
Tostatura Media Legno fresco Tostatura Media+ Legno fresco Tostatura Media Legno fresco
Affumicato Legno fresco
Liquirizia > : : Mandorle fresche
Fumo  Affumicato 3 Fruttato Affumicato 3 Fruttato Affumicato 3 Fruttato Noce di cocco
Tostato ; g Fruttato
Pan tostato Noccioline
Mandorle tostate S S Frutta fresca
Caffe g Frutta secca
: .
Goloso Legno dolce
Vaniglia Tostato : Legno dolce Tostato Legno dolce Tostato 2 Legnodolce  (Cedro
Caramello ¢ ‘ Tabacco
Pane caldo Sandalo
Goloso Goloso Goloso
Tostatura Media+ Legno fresco
Informazionitecniche >
Dimensioni: le XOakers sono sfere di legno di rovere da 2,54 cm di Affumicato ; Fruttato
diametro.
Incremento del volume: 0,5 litri per 500 grammi.
Confezionamento
In sacchetti di polietilene alimentare da 500 grammi.
. . Tostado Legno dolce
Istruzioniperl'uso €
Dosaggio: da 1 a 2 sacchetti di XOakers per fustida 225 L.
Le XOakers di XtraChéne sono da mettere in contatto diretto col v
vino, per immersione e per una durata minima di 6 mesi. Goloso
XTRACHENE
rue des Malastiers Membre de
16130 Segonzac, France y )
CHENE & CiE

bulko.net

www.xtrachene.fr XTRACHENE



