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RESPETA EL PERFIL AROMATICO DEL VINO
Y LA ESTRUCTURA CON ELEGANCIA.

XTRACHENE

S rEroBLE LA EXCELENCIA DEL BOSQUE
100% TRONCALIS. Xrag*

Fruto del trabajo realizad tras fabricas de duelas, | RIQUEZA s T
ruto del trabajo realizado en nuestras fapricas de duelas, los : aromatica
. ; J . AROMATICA ESPECIAS T
chips XtraCC™ proceden de una madera excepcional de las Estructura 8 Afrutado
mejores parcelas del bosque de Troncais. Su curado natural al FRESCOR :
aire libre se prolonga de manera extraordinaria hasta 48 meses
. i .. Potencia Golosidad
en nuestros parques, para optimizar el potencial organoléptico
Unicode lamadera.
Dulzor Frescor

Delicadamente tostado en nuestros talleres de Charente LARGURA = ESTRUCTURA

siguiendo un método Unico desarrollado por nuestros equipos
Xtra(® se basta por si solo para realzar sus vinos aportandoles
volumen y largura. Revela una finura aromatica incomparable y

estructura el paladarconequilibrioyelegancia.

Tension

RESPETO POR LA FRUTA

TOSTADOR VINOS BLANCOS Y TINTOS.
= ] EN MOSTOS EN FAY FML.
XtraC® es el primer chip con origen Troncais garantizado EN CRIANZA DE 4 A 8 SEMANAS.

mediante ADN, gracias a un test de conformidad genética

. DOSIS RECOMENDADA DE1 - 4 G/L.
realizado en cada lote de madera.

CONCIERTE CITA PARA VISITAR NUESTROS TALLERES
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