XTRACHENE

NOTRE ADN
CEST LE CHENE !

XtraC

L'EXCELLENCE 100% TRONCAIS

v

1 Mois LE PLUS th'a(_':®

RESPECTE LE PROFIL AROMATIQUE DU
VIN ET LE STRUCTURE AVEC ELEGANCE.

XtraC®

— TéMoin

RICHESSE , Intens.ité
Provenantdu travail de nos merranderies, le copeau Xtra(® AROMATIQUE @ EPICES Aromatique
estissudes bois d’exception des plus belles parcelles de la Structure E ruits
forét de Troncais. Son vieillissement naturel a l'air libre est FRAICHEUR
exceptionnellement prolongé a 48 mois sur nos parcs afin uiccance _—

d'optimiser le potentiel organoleptique unique des bois.

e sge s . Sucrosité Fraicheur
Délicatement torréfié dans nos ateliers de Charente LONGUEUR = STRUCTURE

suivant une recette inédite développée par nos équipes, Tension
XtraC® se suffit & lui-mé&me pour sublimer vos vins en leur RESPECT DU FRUIT

apportantvolume et longueur.

UTILISATION

VINS BLANCS ET ROUGES.

TORREFACTEUR

E— SUR LES MOUTS EN FA OU FML.

XtraC® révéle une finesse aromatique incomparable et EN ELEVAGE DE 4 A 8 SEMAINES.

structure labouche avec equilibre et éléegance. DOSAGE RECOMMANDE DE 1-4 6/L.

PRENEZ RDV POUR VISITER NOS ATELIERS
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