XtraMocHaA’

LE PLUS XtraMOCHA®

XTRACHENE APPORTE INTENSITE ET SUCROSITE.
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copeaux XtraMocHa® est élaborée avec précision grace a LONGUEUR | STRUCTURE Rondeur

un assemblage unique et une torréfaction particuliere. RESPECT DU ERUIT
Notre torréfacteur exclusif participe a sa mise en ceuvre

dans nos ateliers de Charente et lui confére une identité
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propre etreproductible.

v
V. v

TORREFACTEUR

VINS ROUGES.
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XtraMocua® promet de réhausser lintensité de vos vins EN ELEVAGE DE 4 A 8 SEMAINES.

I
DOSAGE RECOMMANDE DE 1-4 G/L.

avec des notes de Mocha, tout en apportant longueur et

rondeur auxvins.
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