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APPORTE UNE SUCROSITE DELICATEMENT VANILLEE.

XTRACHENE
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GOURMAND ET VANILLE.
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Les copeaux XtraVan® apportent douceur et attractivité au PATISSIERS | ELEGANTE .
) . . ) . Structure . Coco

vin gra.ce a un(.e rec.ette unique : un assemblagfa d.e chéne INTENSITE AROMATIQUE
francais a grains fins et de chéne blanc américain, dans

. L, , ., Puissance Vanille
une proportion précisement etudiée.
Les bois sélectionnés sont vieillis naturellement a lair Sucrosité Gourmand

. s . . GOURMANDISE A RONDEUR
libre sur nos parcs a bois pendant 24 mois minimum. Les

Tension
copeaux XtraVan® sont usinés, assemblés et torréfiés par RESPECT DU FRUIT
notre torréfacteur exclusif, suivant une recette précise et

reproductible, dans nos ateliers de Charente.
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VINS BLANCS, ROSES ET ROUGES.

TORREFACTEUR

SUR LES MOUTS EN FA ET FML.

® e , . EN ELEVAGE COURT - 4 A 8 SEMAINES.
Xtra complete inegalablement l'aromatique et exalte

subtilement les notes gourmandes desvins. DOSAGE RECOMMANDE DE 1-4 G/L.
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