
GOURMAND ET VANILLÉ. 

®
Les copeaux Xtra  apportent douceur et attractivité au Van

vin grâce à une recette unique : un assemblage de chêne 

français à grains fins et de chêne blanc américain, dans 

une proportion précisément étudiée.

Les bois sélectionnés sont vieillis naturellement à l’air 

libre sur nos parcs à bois pendant 24 mois minimum. Les 
®

copeaux Xtra  sont usinés, assemblés et torréfiés par Van

notre torréfacteur exclusif, suivant une recette précise et 

reproductible, dans nos ateliers de Charente.

®Xtra  complète inégalablement l’aromatique et exalte Van

subtilement les notes gourmandes des vins. 

®
LE PLUS XtraVAN
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ARÔMES
PÂTISSIERS

VANILLE
ÉLÉGANTE

INTENSITÉ AROMATIQUE

GOURMANDISE

RESPECT DU FRUIT

RONDEUR 

APPORTE UNE SUCROSITÉ DÉLICATEMENT VANILLÉE.

PATISSIER BRIOCHE

U T I L I S A T I O N

SUR LES MOÛTS EN FA ET FML.

EN ÉLEVAGE COURT – 4 À 8 SEMAINES.

VINS BLANCS, ROSÉS ET ROUGES.

DOSAGE RECOMMANDÉ DE 1-4 G/L.

TORRÉFACTEUR
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Témoin

®
XtraVAN

membre de

®

Email : contact@xtrachene.fr
www.xtrachene.frCHÊNE BOIS - XTRACHÊNE

Z.A des Malestiers
16130 Segonzac, France Tél +33(0)5.45.35.52.12

PRENEZ RDV POUR VISITER NOS ATELIERS
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