XtraMocHaA’

PUNTI DI FORZA DI XtraMOCHA®

XTRACHENE APPORTE INTENSITE ET SUCROSITE.
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XtraMocHa®, unica nel suo genere, & frutto di un lavoro preciso RISPETTO DEL FRUTTO
di selezione e tostatura: la torrefazione mirata, realizzata dal
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XtraMocHa® promette di esaltare l'intensita dei vostri vini con INAFFINAMENTODA 4 A 8 SETTIMANE.
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DOSAGGIO RACCOMANDATO:1 - 4 G/L.

note di mocha e conferendo loro lunghezza e rotondita.

PRENOTATE UNA VISITA NEI NOSTRI LABORATORI
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